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Le combo parfait

pour votre friteuse
Mamito Kombi Adjoindre notre concentré a notre
| Lebensmittelzutat @ huile de friture premium Mamito

Extra permet de conserver votre
huile encore plus longtemps et

d'‘améliorer le goUt de vos plats.

@ utilisation plus longue de
I'huile Mamito Extra

@ friture de qualité
améliorée

@ sans additifs
synthétiques
et antioxydants

@ 100% végétale
@ sans huile de palme

@ facile d'utilisation
(voir verso)

Prolongement de la durée d’utilisation de I'huile

Mamito
Mamito Extra (Huile de friture premium) Extra
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EINFACH PERFEKT FRITTIEREN:
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Mamito Kombi
Une utilisation impeccable.

Facile d'utilisation
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\ Y ) o Filtrez I'huile de friture. Ensuite,

4 /\ pompez/remplissez & nouveau la cuve

avec la méme huile. Notre filtre a huile

Mamito est idéal pour filtrer I'huile.
Sinon, vous pouvez utiliser le filtre &
huile de friture VITO.

9 Remplissez la cuve d’huile
Mamito Extra selon les besoins
OouU jusgu’au repere maximal.

SUISSE
GARANTIE

9 Veérifiez la qualité de votre huile gréce au
testeur d'huile de friture Mamito.
Retrouvez ici le mode d'emploi:

DOSE RECOMMANDEE

O Ajouter enfin le m 1 dose par jour (25 ml)

Mamito Kombi

de Mamito Kombi
pour une cuve de 10 |

(Alternative : dosage automatique)
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Nom du produit Mamito Kombi Mamito Kombi
Code GTIN 4260497490418 4260497490432
TRIOLEINE GmbH
Thomas IndermUhle Unité de commande = Boite en carton Boite en carton

Brodheiteristrasse 85

suremballage

CH-4663 Aarburg Contenu du suremballage 8 x 2 litres 4 xS litres

Code GTIN du suremballage | 4260497490425 4260497490449
Tel. +4179 835 37 39 . . - .

Durée de conservation 9 mois 9 mois

E-mail info@trioleine.ch
Web www.trioleine.ch
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