Mamito Frittierolbehalter
mit Deckelfunktion

Von Profis, fiir Profis.

Zum Auffangen von Olen und Fetten miissen geeignete Behalter vorhanden sein.
Zwingend notwendig ist, dass diese Behalter der Unfallverhiitungsvorschrift
(Berufsgenossenschaft) entsprechen. Der Mamito Frittierélbehélter erfiillt alle
Anforderungen und ist zudem im Zusammenhang mit dem Feinfilter fur

die Filtration geeignet. Der Behalter ist mit einem sicher verschliebaren
Deckel und mit einem Schnapp-Mechanismus versehen, sodass auch ein
sicheres Ausgiel3en des Oles gewédhrleistet wird.

Mamito Frittierdlbehalter

© auch zum Filtern des Fettes geeignet

O Gebrauchstemperatur bis 205 °C / Temperaturbestandig bis 280 °C
O 12 Liter Transportvolumen / 15 Liter Fassungsvermogen

O bruchfester Hitec-Kunststoff

O zum Tragen geeignet / kein fahrender Transport

Mamito Feinfilter
zur Filterung von
Frittier-/Siedeolen

O Maschenweite 120 pm £ 16 pm

O Einsatztemperatur (trocken) bis 150 °C
O Erweichungstemperatur 190 °C

O Einfache Reinigung

MAMITO

Frittieren mit System



Produktpass

EAN Verkaufseinheit 4260497490562 4260497490593 4260497490494
MaBe Verkaufseinheit L42 xB 35 xH 25 Edelstahl-Filterrahmen L35xB23xH17
incm L57,5xB 23 xH 17

Feinfilterbag
L35xB23xH17

Gewicht Verkaufseinheit 1,8 0,5 0,1
brutto in kg

Der Mamito Frittierélbehalter mit Deckelfunktion entspricht der UVV
“Nahrungsmittelmaschine” (VBG 77 ), § 32 Abs. 7 und 8.
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